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Gleichgewicht zwischen sauren und ba~isch~eii Beshndteilen, in 
d'er Verteilung der inetall'ischen Ionen und Nichtionsenradikale, 
i n  der Menge der verschie,denen Fornilen des vorhan'denen 
Caseino sowie in der Menge des liitzekoaguTierbareti Proteins 
werden wiedergegeben durch anorniales Verhalteil bei der 
Kenninreaktion, der  Neigung zuni Gerinii.eu und der Warme- 
hestlndigkeit bei Teniperaturen oberlialb 1W0. - 

Dr. K. L i n d e r e  t r 0: in - L a n g : ,.E'inige &sih.u/i.wlfe 
itnd ckemieche Eigenschnften 'uon Cnsein." 

Casein (C'aseinogen), das Phosphorprotein der Milch, iat 
eine Mischung von zwei oder niehreren Stoffen. Durch Behand- 
lung niit saurent Allkohol kann es in mehrere Fraktionen zer- 
legt werden, die in  ihrer cheniischen Zus~a~nmeiis.ef.zu~ig, ins- 
I~esoi~dere in ihreiri Phosphorgehalt verschieden sind. Mischt 
~ttan die Fraktionen in i hren urspriing1.irhen Meiy:enverh#lt- 
11 k e n ,  so  erhllt man wieder das ursprungliche Casein niit 
seiuen ihiii eigenen physikalischeii und cheniischen Eigen- 
schnften. Untersuchungen iib.er die Loslichkeit i n  Siuren uii,d 
Unsen zeigen seine koinp!exe Natur. Unter konstsiuten Ver- 
IiiillniFsen ist die Loslichkeit eine Funltfion der aIs Priizipifal 
vorhandenen Gaseiuitieiige; die geltisten Stoffe unterscheiden 
sich in  ihrer Zusnniniensetzung von dieseni Priizipitat. Die 
Untersuchung der cheniischen Struktur wurde erschwert durch 
deu Unistand, dalS ini Casein eine Mischung vorliegt. Der 
Phosphor ist in1 Casein a h  Phosphonszure .enthallten und niiu- 
destens zuin Teil durch Esterbindung an das Seruni g e b u d e n .  
Da der Phosphorgehnlt in ,den verschiedenen Fraktionen des 
Caseins schwankt, i6f dies von groflem Einflufl fiir die Er- 
lrlarung der physikalischen Eigeaschaften der Milsch. - 

Prof. T. P. H i I d i t c h : , ,Die Zusammenselzung dss M i l c h -  
/eiii,s." 

Die zur Verfiiguny stehenden Methoden zur schnellen 
Charakterisieruug und Betriebsanalyse von Milchfett sind un- 
zureichend, uni genaue Aufschliis6e uber die enthalienen F,ett- 
s lureu uud Glyceride zu geben. Einige Sauren, wie z. B. di.e 
Uuttersaure, Capron-, Palmitin-, Stearin-, Ol,einsaure sin,d ini  
Milchfett in betrachltlicher Meiage vorhanden. andere dagegen 
(von denen eiuige nur  denr Milrhfett eigeri sind) e:.nd nur i n  
sehr  geringen. M,engen enthalten. Vortr. verweisi auf eine 
neuere Untersuchung von Bvocvtz u.  a. iiber diese letztgenannteii 
S;duren. Ober die Anwt:senheit von Linolensaure sowie anderer 
Polyathensauren der C,,-Reihe in1 Milchfett besteht noch Un- 
sicherheit. Vorlr. erortert diese Frage i i n  Lielde der neueren 
Forschungen. - 

Dr. S. K.  K o n : , ,Me I'ihnzine der  Mi lch ."  
In den I,etzten drei Jahren sind iin Forschungsinstitut fur 

die Mikhwirkchaft zu Reading (National Institute for Research 
i n  Dairying) Untersuchungen uber den Vitaniingehalt der Milch 
unter den in  Siidengland typischen Bedingungen .durchgefiihrt 
worden. Je  n,ach d,er dahreszeit wie in der Wirbamkeit  des 
Cesanitvitaniins A sowie itn Vitamin-D-Gehdt der  Milch treten 
Inerliliche Schwankungen auf. Physikalische MessunlTen zeigteii 
eiiie iihnliche Schwankung ini Carotingehalt. Die I<onzen- 
tratioiien der Vitamine B, und Bz scheinen wahrend des ganzen 
Jahres konstaat zu sein. Die Mengen an Vitamin A. B1 und D, 
die zu den verschiedenen Jmahreszeiten in der Milch vorhan8den 
eind, wurden in Einheiten nach den1 internationalen Standard 
angegehen. Genieinearn niit Dr. Moore und Dr. I h n ,  C'am- 
bridge, wurde festgestellt, dat3 die Antimontrichloridprobe far 
Vitamin A nicht direkt auf Eutter anwendbar ist, da in dieser 
rin Inhibitor vorhanden ist, der niit der dahreszeit Schwan- 
Iiungen aufweist. Dieser Inhibitor wird durch Veneifung be- 
sritigt. Die ges~anitrn Vitamin-A-Aktivitaten yon Shorthorn- 
~ i n d  Chiernsey-8Butter, die unter gleichen Fiitterungs- und Halte- 
bedingunyen hergestelli Av id ,  sind gleich. Andererseits enthalt 
Shorthorn-Butter mehr Vitaniin A nnd weniger Carotin als 
eine gleiche Guernsey-Butter. Eine biologi6,che Eestininiun~ 
der Vitaillin-A-Aktivitaiteii dieser Butterarten in Verbindung 
niit physikalischen Messungen ihres Carotin- und Vitamin-A- 
ciehaltes gestattet die Rerechnung der Vitamin-A-Aktivitaten 
Ton Carotiii urid T.Titnniiii A w n s u  stricto, wie eine genieinsame 
Albeit niit -4. E.  Gillnnz, M:inchester, zeigte. Bei der chenii- 
-.then Probe auf Vilaniin (' unter Anwendung des 2,6-Dichlor- 
~:tieirol-In,dopheiiol-Reagenfi benrerlit nian bei Flzi~schenniilch 
cleutliche Schwanltungen von 'rag zu Tag in der I<onzentration 
tles rerluzierenden Faktors. Diese Schwankungen sind zuruck- 

zufiihren auf di,e \&'irltungen des von den Glasflaschen durch- 
gelassenen Lichtes. Vitaniin C in der Milch wird entweder 
durch sichtbares Licht raoch zerstort oder es erleidet eine 
reversible Orydatiou, x-obei dae Oxydationsprodukt nicht rnehr 
i i i i t  tleni Vitainin-C-Rengens reagiert. Die Wirksanikeit des 
Vitaniins D der Butter gelit nach der Verseifung zuni grollten 
'l'eil verloren bei Bedingunlgen, unter denen die antirachi- 
tischcii Faktoren vou Lebertran und bedrahltem Ergosterin 
iiicht beeinfl,ulSt aerden ,  wie Versuche a n  Ratten zeigten. 
Dieser Verlus't an Aktivitat is1 ausgesprochener bei Herbst- 
und Winterhutter ale bei Soinniarbutter. Die Butter enthalt 
Inindestens zwej Faktoren verschietleiter Hesflndigkeif, die ftri 
l i n  1 ten anti rac  hi t isch wi rkeii. 

Berichtigung. 
In  dem Bericht iiber den IX. Internationalen KongreB 

fur  reine und angewandte Chemie, Madrid, mu0 es auf 
Seite 363, rechte Spalte, heil3en : 

A. G. N asi n i  und  A. C a v a 11 i n  i f  Madrid : ,,Uber S i I i c i UWL- 
nitrid" nicht Stickstoffnitrid. 

NEUE B'rSCHER 

Theoret idie  Grundiagen der organischert Chemie. Von Prof. 
Dr. W. H ii c k e 1. I. Band, 2. Auflage. Akademische Verlags- 
gesellschaft in. b. H., Leipzig 1934. PreiS bmseh. RM. 18,-, 
geb. RM. 19,80. 

Dal3 .die erste Auflagel) d,es vorliegenden Werkes eine 
hereitwillige Aufnahnie b.ei Physikern und Cheinikern ge- 
furideii hat, b.eweist die bereits nach drei Jahren notwendig ge- 
wordene Neu.aufbage, von der hier  d,er erste Band vorliegt. 
Wie schou bei der ersten Auflage, ist der besondere Vorzug d.es 
Burhes die kritische Wiirdigung der einzelnen Theorien, wo- 
durch die Lektiire auaerordentlich anregend und genuijreich 
wird. Besonder6 wertvoll wird das Buch fur den Cheniiker 
und Physiker sein, der  nie selbst auf organisch-chertiischem 
Gebiet wis'senschaftlich gearbeitet hat und ebenso wird es den1 
reinen Organiker die Anwendungen und Deutungen der Physik 
liir eein Gebiet nahebringen. Es ist b w n d e r s  zu b e g r u t h .  
dai3 das Buch fur den Cheniiker. der  a n  matheinatische Formu- 
liernngen weniger gewoh8nt ist, sehr  leicht lesbar ist. An be- 
sonderen Wnderungen gegeniiber der ersten Auflage ist die 
Zusanime~ifassmig der Theorien uber den Verlauf cheiiiischer 
Eeaktionen iin 10. Kapitel zu ernahnen. Aueh sonst kt das I 

Buch iiberall auf den neuerjten Stand der Wissenwhaft gebracht. 
Zusaminenfasse&d ist zu sagen, daB die6.e Neuauflage so- 

wohl den1 studi.erenden als auch im Beruf stehenden Chemiker 
aufs wjrinst'e enipfohlen werden kanu. G .  Seheibe. [BB. 1-28.] 
Orgauische Farbstofle. Anleitung zum schrittweien Eindringen 

in die Farbench,eniie auf koordinations-theoretischer Grund- 
lage. Von Priv.-Doz. Dr. R. W i z i n g e r .  4O. XI1 urzd 88 
und LXVIII Seiten. Ferd. Dutnmlers Verlag, Berlin und 
Bonn 1935. Preis kart. RM. 9,W, geb. RM. ll,&o. 

Den Anlaij zur  Abfassung des Werkes hat der Wunsch ye-  
yeben, die nun schon bekannte und vie1 beaehtete Theorie von 
Dilfhey-~~l/izi.?zger zusnnluienfassend darzustelleu. Sie erklart die 
Beziehungen zwischen Konstitution und Farbe organischer 
Stoffe auf Grund einfacher Anschauungen iiber Auxochroin- 
wirkung, koordinatives Ungesattigtsein und Salzbi1,dung bzw. 
intrainolekular-ionoiden Zustand und fuhrt daniit zu einer ver- 
einfachten Systeiuatik der Farbstoffe. Die ausgezeichnel Idare 
Entwiclrlung dieser Vorstellungen ist sehr geeignet, der Theorie 
neue Anhanger zu werben. Da aber  .dariiber hinaus alle Fragen 
der Farbstoffchernie und der Fiirberei behandelt sind, auch die 
neueren, wie etwa die der ~oslicheu Chroinlacke, des Farbeus 
FOU Acetateeide, der Carotinoide usw., zudein eiue sehr iilier- 
sichtIiche Farbstofftabelle niit eingehenden Benierkungen dnzu 
angefiiglt ist, so liegt ein Werk \:or, dns bei angeniesseneni 
Preis durch diese Volletandigkeit und knappe lehrhafte Dar- 
stellung allen Lernbe'diirfnissen der Cheniiestudenten geniigt, 
das aber auch den auf dieseni Gebiet Bewanderten auBer der 
V'erniittlung der Theorie des Verf. nianclie interessante Einzel- 
heit bringt. Das Buch kann 'so wohl als das zur Zeit beste 
deutsche dies.er Art und dieses Unifarigs bezeichnet werden. 

H .  Leuchs.  [BE. 139.1 
I )  Siehe diese Ztschr. 45, 178 [1932]. 
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